
 

 

  

 



 

 

 

 

 

 

Ananas, Basilikum und Gin 

 



 

 

 

 

Vorspeisen 

 
Salatvariation 

Rohkost- und Blattsalat | Balsamico Dressing | Kracherle 

6,90 
 

 
Feldsalat 

Sherry-Dressing | Pflaumen-Chutney | Kracherle | Speck

7,90 

 
 

Feldsalat und geflämmter Ziegenkäse 

Olivenöl | Sherry-Dressing | Cocktailtomaten | Feigensenf 

11,90 
 

 
Carpaccio vom Rinderfilet 

Basilikum-Pesto | alter Balsamico | Pinienkerne | Rucola  

13,90 

 
 

Gebratene Wachtelbrust 

Pflaumen-Chutney | Feldsalat | Sherry-Dressing 

14,90 

 

 



 

 

 

Hausgemachte Suppen 

 
 

Rinderkraftbrühe 

Flädle | Maultäschle | Schnittlauch 

5,90 

 
 
 
 

Schaumsuppe von der Petersilienwurzel 

Gemüsewürfel | weißer Balsamico | Petersilienöl 

6,90 

 
 
 
 

Fruchtige Kürbisrahmsuppe 

Kürbiskerne | Petersilie | Kürbiskernöl 

6,90 

 
 



 

 

 

 

Hauptgänge Vegetarisch 

 
Hausgemachte Kürbisravioli 

Glasiertes Gemüse | Kräuterschaum | Sprossen 

15,90 
 

 
Gebratene Waldpilze in Kräuterrahm 

Semmelknödel | Kräuter | Preiselbeeren 

15,90 

 
Perlgraupen-Risotto 

Blattspinat | Belper Knolle | Petersilienöl  

15,90 

 

Hauptgänge Fisch 

 
Gebratenes Eyachtaler Forellenfilet  „Müllerin Art“  

Gemüse | Mandelbutter | Kräuterkartoffeln 

20,90 

 

 
Gebratenes Skreifilet 

Pommery-Senfschaum | gebratener Blumenkohl | Dauphine Kartoffeln 

23,90

 
Gebratener Steinbutt  

Blattspinat | braune Butter | Belper Knolle | Schupfnudeln 

29,90 

 



 

 

 

 

Landleben 

 
Hausgemachte Maultaschen „Klassisch“ 

Zwiebelschmelze | Brühe | Kartoffelsalat 

15,90 

 
Gratiniertes Schweinefilet 

Schwarzwälder Schinken & Emmentaler | Speckbohnen | hausgemachte Spätzle 

20,90 

 
Gebratene Maishähnchenbrust 

 Tomaten-Basilikum Soße | Blattspinat | Kartoffel-Lauchgratin

21,90 

 
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 

Zitrone | Preiselbeeren | Bratkartoffeln 

22,90 

 
Rostbraten 

Maultasche | geschmolzene Zwiebeln | Gemüse | hausgemachte Spätzle 

23,90 

 
 

Das „Beste“ vom Rind 

Rinderbackenragout | Rinderfilet | gebratener Blumenkohl | Kartoffel-Lauchgratin 

26,90 

 
 

Rosa gebratener Hirschkalbsrücken 

Preiselbeer-Portweinjus | Wirsing | Waldpilze | Schupfnudeln

34,90

 



 

 

 

 

Dessert 

 
Schwarzwaldbecher 

Vanilleeis | Schokoladeneis | parfümierte Schattenmorellen | Schokoladenstreusel 

6,90 

 
Sorbetvariation  

Dreierlei hausgemachte Sorbets | frische Früchte | Minze 

8,90 

 
Schokolade und Kokos  

weißer Schokoladen Brownie  | Schokoladen-Kokosmousse | Kokos Eis 

9,90 

 
Ananas, Basilikum und Gin 

Crème brûlée | Chutney | Sorbet 

9,90  
 

 
1 Kugel Eis 

ohne Sahne  3,00 | mit Sahne  3,50 

 


