
 

 

  

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Vorspeisen 

 
Salatvariation 

Rohkost- und Blattsalat | Balsamico Dressing | Croûtons 

6,90 

 
Wildkräutersalat 

karamellisierter Ziegenkäse | Feigensenf | Körner 

8,90 

 
Zweierlei Wildschinkentatar 

Reh- und Wildschweinschinkentatar | Preiselbeer-Crème fraîche | Wildkräuter 

11,90 
 

Drei feurige Salzwassergarnelen 

Zuckerschotensalat | Granatapfelkerne | Tomaten-Oliven-Crème 

15,90 

 

 

Hausgemachte Suppen 

 
Essenz vom Rindertafelspitz 

Flädle | Maultäschle 

5,90 

 
Pfifferlingrahmsuppe 

Milchschaum | Sherry | Mini-Semmelplätzchen 

6,90 

 
Karotten-Apfelsuppe 

Apfelessig | Petersilie | Blätterteigstange 

7,90 



 

 

 

 

Hauptgänge Vegetarisch 

 
Hausgemachte Kürbisravioli 

Kräuterrahmsoße | gebackener Kürbis | Kresse 

15,90 

 
Waldpilze in Kräuterrahm 

frische Kräuter | Preiselbeeren | Butterlinguine  

15,90 

 
Safranrisotto 

Grillgemüse I brauner Butterschaum | Pinienkerne 

16,90 

 

Hauptgänge Fisch 

 
Gebratenes Eyachtaler Quellwasserforellenfilet  „Müllerin Art“  

Gemüse | zerlassene Butter | Kräuterkartoffeln 

20,90 

 

 
Gebratenes Kabeljaufilet 

Pommery-Senf-Soße | buntes Selleriegemüse | Butterlinguine  

22,90 

 

 



 

 

 
 

Landleben 

 
Eintopf „Gaisburger Marsch“ 

Rindertafelspitz | Gemüsewürfel | hausgemachte Spätzle | Kartoffeln 

12,90 

 
Hausgemachte Maultaschen „Klassisch“ 

Zwiebelschmelze 

14,90 

 
Gebratene Schweinefiletmedaillons 

Waldpilzrahmsoße | Speckmantel | herbstliches Gemüse | Kartoffelgratin 

19,90 

 

 
Geschmorte Kalbsbäckle „Schwäbisch Hällisch“ 

Rotwein-Kräutersoße | herbstliches Gemüse | hausgemachte Spätzle 

20,90 
 

 
Wiener Schnitzel vom Milchkalbsrücken 

Zitrone | Preiselbeeren | herbstliches Gemüse | Bratkartoffeln 

22,90 
 

 
Rostbraten 

Rotweinsoße | Maultasche | Röstzwiebeln | herbstliches Gemüse | hausgemachte Spätzle 

23,90 

 



 

 

 
 

„Surf & Turf“ 

Rinderfilet | Salzwassergarnele | Trüffeljus | Blattspinat | Kartoffelgratin 

26,90 

 

 

 
Rosa gebratener Rehrücken „Mönchs Waldhotel“ 

Preiselbeerjus | Pfifferlinge | herbstliches Gemüse | hausgemachte Schupfnudeln 

27,90  



 

 

 
 

Dessert 

 
Schwarzwaldbecher 

Vanilleeis | Schokoladeneis | parfümierte Schattenmorellen | Schokoladenstreusel 

6,90 

 
Waldbeerbecher 

Vanilleeis | Schokoladeneis | Waldbeerragout | Schlagsahne 

6,90 

 
Schwarzwälder Kirschtorte im Glas 

Kirschen | Biskuit | Kirschwasser-Mascarpone 

8,90 

 
Weißes Schokoladen Panna Cotta 

Mango-Sorbet | frische Früchte | Minze 

8,90 

 
Crêpe Suzette „am Tisch flambiert“ 

Orangenfilets | Grand Marnier | Vanilleeis 

9,90 

 
1 Kugel Eis 

ohne Sahne  3,00 | mit Sahne  3,50 

 


