
 

 

  

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Vorspeisen 

 
Salatvariation 

Rohkost- und Blattsalat | Balsamico Dressing | Croûtons 

6,90 

 
Wildkräutersalat 

Tomaten-Vinaigrette | sautierte Oliven | Croûtons 

8,90 

 
Zweierlei vom Wildlachs 

Tatar | Roulade | Honigsenfsoße I Wildkräuter 

11,90 

 
Carpaccio von der Ochsenherztomate 

Büffelmozzarella | Basilikumpesto | Pinienkerne | Rucola 

13,90 

 
St. Jakobsmuschel und grüner Spargel 

grüner Spargelsalat | Granatapfelkerne | Chili-Mayonnaise 

15,90 

 

Hausgemachte Suppen 

 
Essenz vom Rindertafelspitz 

Flädle | Maultäschle 

5,90 

 
Pfifferlingrahmsuppe 

Milchschaum | Sherry | Mini-Semmelplätzchen 

6,90 

 
Zucchini-Curry-Kokossuppe 

Sesamgarnele | Petersilie | Curry Delhi 

8,90 



 

 

 

 

Hauptgänge Vegetarisch 

 
Hausgemachte Pfifferlingsravioli 

Kräuterrahmsoße | Sommergemüse | Sommerkresse 

15,90 

 
Sommerliches Gemüserisotto 

Grillgemüse I Wildkräuterschaum | Pinienkerne 

15,90 

 
Pfifferlinge in Kräuterrahm 

frische Kräuter | Butterlinguine | Preiselbeeren  

16,90 

 

 
Hauptgänge Fisch 

 
Gebratenes Eyachtaler Quellwasserforellenfilet  „Müllerin Art“  

Gemüse | zerlassene Butter | Kräuterkartoffeln 

20,90 

 

 
Gebratenes Doradenfilet 

Rieslingschaum | getrüffelter Blattspinat | Butterlinguine  

23,90 

 

 



 

 

 
 

Landleben 

 
Eintopf „Gaisburger Marsch“ 

Rindertafelspitz | Gemüsewürfel | hausgemachte Spätzle | Kartoffeln 

12,90 

 
Hausgemachte Maultaschen „Klassisch“ 

Zwiebelschmelze 

14,90 

 
Cordon Bleu vom Schweinerücken 

Kochschinken und Emmentaler | Frühlingsgemüse | Pommes Frites 

19,90 

 

 
Gebratene Maispoulardenbrust 

Belugalinsen | Balsamicojus | hausgemachte Spätzle 

20,90 

 
Wiener Schnitzel vom Milchkalbsrücken 

Zitrone | Preiselbeeren | Sommergemüse | Bratkartoffeln 

21,90 
 

 
Rostbraten 

Rotweinsoße | Maultasche | Röstzwiebeln | Gemüse | hausgemachte Spätzle 

23,90 

 



 

 

 

 
 

Entrecôte „Schwäbisch Hällisch“ 

Barbecue Soße | Bohnengemüse | Kartoffel-Lauch-Gratin 

26,90 

 

 
Rosa gebratener Rehrücken „Mönchs Waldhotel“ 

Preiselbeerjus | Pfifferlinge | Sommergemüse | hausgemachte Schupfnudeln 

27,90  



 

 

 
 

Dessert 

 
Schwarzwaldbecher 

Vanilleeis | Schokoladeneis | parfümierte Schattenmorellen | Schokoladenstreusel 

6,90 

 
Erdbeerbecher 

Vanilleeis | Schokoladeneis | Erdbeeren | Erdbeersoße 

6,90 

 
Ananas-Basilikum Crème brûlée 

Krokant | Kokoseis | Gebäck 

8,90 

 
Erdbeer-Panna-Cotta 

Joghurt - Limetteneis | Krokant | Minze 

8,90 

 
Crêpe Suzette „am Tisch flambiert“ 

Orangenfilets | Grand Marnier | Vanilleeis 

9,90 

 
1 Kugel Eis 

ohne Sahne  3,00 | mit Sahne  3,50 

 
 
 



 

 

Knackig frischer Sommersalat 

 
Frische Blattsalate in Balsamico-Vinaigrette 

Radieschen | Kirschtomate | Paprika | Kresse | Körner | Joghurtsoße 

 

 

Wahlweise dazu 
 

Carpaccio von der Ochsenherztomate 

Büffelmozzarella | Pinienkerne 

12,90 

 

Gebratene Pfifferlinge 

14,90 

 

Gebratene Maispoulardenbrust 

15,90 

 

Gebratene St. Jakobsmuschel 

Chili-Mayonnaise 

17,90 

 

Wiener Schnitzel vom Milchkalbsrücken 

Preiselbeeren | Zitrone 

19,90 

 

Zu allen Salaten servieren wir eine Brotauswahl und Kräuter-Quark 

 
 


